ELS PRINCIPALS

DEL CAMP:
Steak tartar alanostramanera....... 21.50€

1/2 Espatlla de xai al vi ranci amb patsata
fornera....cccocevevieiiiiiniiicinen, 19.70€

Confit d'anec amb puré de pomai patates
FOSSES wuvvrivinrrrreeiiireeesshnnieeee e, 17.50€

Txuleton madurat a la’brasa,.amb patates
al caliui escalivada (500grs)......... 29.50€

Filetdevedellaalabrasa.............. 19.80€
Filet de vedella al Café de Paris ..... 20.80€

Hamburguesé de vedella amb foie, poma
i ceba caramelitzada ................... 14,50€

Entrecotte de vaca madurat, fet ala brasa

DEL MAR:

Tartar de salmé marinat a casa, alvocat i
salsatartara.......civoeveeeeeieniiieennnen 14,50€

Llom de bacalla gratinat amb romesco i
torré de cigrons ........eeeeeeeeeeeeennnnn. 17.50€

Corball salvatge amb carxofes confitades
itomaquetssecs......cceeevvuuereennne. 19,00€

Llom de rap rostit amb cansalada, puré de

pésols, confitura de tomaquet i romesco
..................................................... 19.50€

Suprema de salmé amb salsa teriyaki i
Verduretes ....oeeeeeeeeeeeeeeeeeeennnn. 18,50€

Gambetes saltades amb confitura de
cebaiunraigdebrandy............... 20,00€

LES POSTRES

La nostra Tatin de poma caramel-litzada amb crema anglesaigelat de vainilla........ 6,50€
Bunyol de vent farcit de crema, amb gelat de xocolataisalsa de taronjaimel......... 6,50€
Brownie de xocolata negre amb gelat de cocoifruits vermells...................c............ 6,50€
Eltriodegelatsdeldia.........ouuuieiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeee e 7,10€
Coulant de xocolataamb xarrup de mandarina (12 minuts) .......ccccccccoviiiiiniinnnnne. 6,50€
Taula de formatges de Can Bordoi amb melmelada |fru:|t.:s_s-_%c;sa:ﬁ“—_uh__x ........ 12,90€

Tiramisu classicams gelatde cafe.................

Melimatdambnous ....coeeeenieeeeeiieeieeneeannn,
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